
D’ITALY

M O N A T S  K A R T E  
COZZE AL VINO BIANCO 

PASTA ALLA FORMA DI PECORINO ROMANO ( CACIO&PEPE)
Tagliolini in Pecorino-Romano-Käse – Frische

Pasta, cremig im Pecorino-Romano vermischt. 
(Der Käse ist leicht salzig und würzig mit einem

Hauch Schärfe.)

RISOTTO  CON ZUCCA E POLPO E BURRATA 

PANNA COTTA AL CARAMELLO SALATO E POPCORN 

16,90€

16,90€

19,90€

18,90€

8,90€

LINGUINE CON RANA PESCATRICE

Miesmuscheln im Weißwein – Frische Muscheln in Weißweinsud
mit Knoblauch, Petersilie und Olivenöl

Frische Linguine mit zarten Zucchinischeiben und
Seeteufelfilet in Safransauce, verfeinert mit einer cremigen

schwarzen Knoblauchnote

27,90€

Cremiges Risotto mit feiner Kürbiscreme, zart angebratenem
Oktopus und Burrata als Garnitur, abgerundet mit

Paprikapulver

Zarte Branzino-Röllchen, gefüllt mit mediterranem Gemüse
und schonend gegart, leicht und aromatisch.

GUANCIA DI MANZO
Zarte Rinderbäckchen, langsam geschmort, aromatisch und

saftig, serviert mit cremigem Kartoffelpüree.
30,90€

Cremige Panna Cotta, verfeinert mit gesalzenem Karamell
und knusprigem Popcorn.

ROLLÈ DI BRANZINO 


