
D’ITALY

M O N A T S  K A R T E  
INSALATA ESTIVA

Frischer Meeresfrüchtesalat mit Oktopus, Garnelen,
Fenchel und saftigen Orangenfilets

PASTA ALLA FORMA DI PARMIGIANO 
Hausgemachte Tagliolini mit Pfifferlingen in einem

Parmesanlaib.

Fein gefüllte Pasta mit Lachs und Spinat, auf Feigen-
Honig-Sauce angerichtet

SCIALIATELLI CON COZZE E VONGOLE

SALMONE MARINATO ALLA BARBABIETOLA 
Hausgebeizter Lachs in Rote-Bete-Marinade, begleitet von

Joghurtcreme und Burrata

TARTUFO-EIS   CLASSICO 

15,90

18,90€

19,90€

19,50

29,00€

6,9€

MEZZE LUNE CON FIGHI E MIELE

Hausgemachte Scialatielli mit frischen Venus- und
Miesmuscheln, dazu süße Kirschtomaten

 Unsere Weinempfehlungen passen hervorragend zur neuen
Monatskarte.

VILLA ANTINORI, BIANCO ( Toscana) 0,75   29,00€
LA BIANCA, LVNAE 0,75  (Liguria)       38,00€

MEAROSA, LVNAE 0,75 ( Liguria) 36,00€


